BRTONIGLA - Osnovni recept
Je jednostavan: u bukaletu ide
litra crnog vina, feta ili dvije pre-
pecenog kruha, nekoliko Zlica Se-
Cera, zlica ulja i malo papra. To
Je istrijanska supa, a tko je naj-
bolje spravlja, ima li nekih maj-
storskih tajni u izboru vina, kru-
ha, ulja, koli¢ini $ecera i papra...
mozda ce se doznati veceras u
brtoniskoj gostionici Astarea. U
pripremanju supe nadmetat ce
se pet ekipa: Opcina Svetvince-
nat, agroturizam Tikel iz Rakotu-
la, ugostiteljski obrt MaDaLu iz
Vabrige, Turisticko ugostiteljska
Skola Antona Stifanica iz Pore-
ca i Velo kafe iz Labina.

Zelja je pokretaca, a iza ove
price stoji neumorni istar-

Festa od supe

ski “enogastropopularizator”
Drago Orlic, uz organizacijsku
potporu Turisticke zajednice
Istarske Zupanije, sacuvati ovu
tradicionalnu istarsku pijacu
od konkurencije, koja - kao i
kad je rije€ o teranu ili prsu-
tu dolazi iz slovenskog susjed-
stva - te vise je promovirati na
enogastronomskoj karti Istre.
U odlucivanju o najboljoj supi
vaznu ce ulogu veceras imati
1 kulinarskim imenima, kao $to
su: Dusan Cernjul, Svetlana Celi-
Ja, Nikola Benvenuti i Franko Lu-
kez, te u ime domacina brtonis-
ki nacelnik Dorijano Labinjan, a
Festa od supe pocinje u 19 sati.
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